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¥7,200¥7,200

コース

コース

コース

※上記料金には、税金・サービス料
　が含まれます。 

※上記料金には、税金・サービス料
　が含まれます。 

※上記料金には、税金・サービス料
　が含まれます。 

8品 + フリードリンク

グリルチキンと冬野菜のシーザー風
スモークサーモンのマリネ　ポテサラ添え
とろろとなめこの冷蕎麦
若鶏の葱味噌焼き
白身魚のフリット　柑橘香る2種のソース
豚肩肉の低温調理　シャリピアンソース
生姜と牛蒡の混ぜご飯
パンナコッタ　濃厚キャラメルソース

Cコースのみご要望により
会席形式で承ります。

¥8,200¥8,200
8品 + フリードリンク

ローストビーフと冬野菜のシーザー風
スモークサーモンのマリネ　ポテサラ添え
とろろとなめこの冷蕎麦
若鶏のチャイニーズグリル　黒酢ソース
カレイの白ワイン蒸し　豆乳クリームソース
江津まる姫ポークのヒレカツ　粒マスタードソース
季節の香り御飯
パンナコッタ　濃厚キャラメルソース

¥9,200¥9,200
10品 + フリードリンク

黒豚のハーブテリーヌ　ピクルス添え
スモークサーモンのマリネ
合鴨のパストラミ　バルサミコソース
御造り三種盛り合わせ
若鶏のフリカッセ　粒マスタード
旬魚と松茸の昆布蒸し
牛肉の網焼き温野菜　シャリピアンソース
紅ズワイガニの彩り押し寿司
御吸物
季節のプチケーキ　フルーツ添え

写真はイメージです

 +300円で生ビール追加できます

各コース10名様より承ります。
その他お気軽にお問合せ下さいませ。 
※料理は各コースとも大皿でのご提供となります。

瓶ビール・日本酒・焼酎（芋・麦）・
ウィスキー・ハイボール・グラスワイン・
梅酒・カクテル各種・サワー・
ノンアルコールビール・ジュース各種・
ウーロン茶

120分フリードリンクメニュー

2026.09.500


