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Shimane Hamada 
Washington Hotel Plaza 

Shimane Hamada 
Washington Hotel Plaza 

2025.9.1月 ▲ 10.31金2025.9.1月 ▲ 10.31金
¥6,500¥6,500 ¥7,500¥7,500 ¥8,500¥8,500

※上記料金には、税金・サービス料が含まれます。 ※上記料金には、税金・サービス料が含まれます。 ※上記料金には、税金・サービス料が含まれます。 

9品 + フリードリンク 10品 + フリードリンク 10品 + フリードリンク

秋刀魚のコンフィガーリック風味 
　　　　　　　　　 香味野菜
合鴨の燻製と生ハム
　　　　　　 ナッツドレッシング
冷蕎麦 なめこと山菜
若鶏の葱味噌焼き
カレイの香草ロースト トマトソース
豚肩肉のグリル
　　　　　シャンピニオンソース
きのこの炊き込みご飯
パンナコッタに黒蜜 フルーツのせ

秋刀魚のコンフィガーリック風味 
　　　　　　　　　 　香味野菜
合鴨の燻製 バルサミコソース
キャロットテリーヌに生ハム ルーフ添え
スモークサーモンと小海老にイクラ
　　　　　　　　　　彩り仕立て
若鶏のディアブル風
秋刀魚の幽庵焼き 松茸新丈
豚肩肉のグリル アップルソース
きのこの炊き込みご飯
パンナコッタに黒蜜 フルーツのせ

秋刀魚のコンフィガーリック風味 
　　　　　　　　　　 香味野菜
合鴨の燻製 バルサミコソース
キャロットテリーヌに生ハム ルーフ添え
御造り盛り合わせ
若鶏の葱味噌焼き
サーモンのハーブグリル 
　　　　　　　　 クリームソース
牛肉の網焼きに温野菜
　　　　　　シャンピニオンソース
栗入りきのこご飯
御吸物
季節のプチケーキ・フルーツ

Cコースのみご要望により会席形式で承ります。

各コース10名様より承ります。
その他お気軽にお問合せ下さいませ。 
※料理は各コースとも大皿でのご提供となります。

120分フリードリンクメニュー
瓶ビール・日本酒・焼酎（芋・麦）・ウィスキー・

ハイボール・グラスワイン・梅酒・カクテル各種・サワー・
ノンアルコールビール・ジュース各種・ウーロン茶

写真はイメージです
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