
徳島の旬の食材を使った多彩な料理を盛り込んだ御膳をお楽しみください。

●ご昼食・ご夕食いずれもご準備いたします。 
●お飲み物は別途承ります。（飲み放題プラン2,500円） ●表示価格には、税金・サービス料が含まれます。

● 黒毛和牛の陶板焼き
● 造り三種盛
● 阿波尾鶏のグリル に木頭柚子を使った味噌添え
● 鳴門金時と徳島県産蓮根、椎茸の炊き合わせ
● 白米、鳴門若布の味噌汁、漬物
● すだち寒天

お一人様5,000円（税・サ込）

● デミグラスハンバーグ
● 蒸し鶏のサラダ
● ペンネミートソース
● コーンスープ
● ご飯
● アイスクリーム

お一人様2,000円（税・サ込）

● 阿波尾鶏の陶板焼き
● すだち鰤のお造り
● 豚ロースのグリルに木頭柚子を使った味噌添え
● 鳴門金時と徳島県産蓮根、椎茸の炊き合わせ
● 白米、鳴門若布の味噌汁、漬物
● すだち寒天

お一人様3,500円（税・サ込）

料理長  のおすすめ旬彩御膳
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