
「旬の食材」を取り入れたシェフ自慢のお料理で

様々なシーンにご利用いただけます。

初夏の
宴会プラン

6～100名様
ご人数に合わせた個室を

ご用意いたします。

●ホッキ貝とパリ麺サラダ
●お造り一種
●牛肉と初夏野菜の醤油炒め
●ローストポークトマト味噌サルサソース

●チキンの唐揚げ葱ソース掛け
●冷茶そば
●担々野沢菜炒飯
●杏仁豆腐

●中華前菜三種
●お造り二種
●海老と揚餅のチリソース煮
●牛肉と初夏野菜の醤油炒め
●ローストポークトマト味噌サルサソース

●点心二種
●冷茶そば
●鰻丼
●杏仁豆腐

●中華前菜三種
●お造り三種
●ローストポークトマト味噌サルサソース

●海老とマンゴーのマヨネーズ和え
●鱧天ぷらチリソース
●和牛しゃぶしゃぶ火鍋風
●点心二種
●鰻まぶし飯
●杏仁豆腐

お一人様

(税サ込)

(和中折衷卓盛 9品・飲み放題付)

◆8,500円プラン

「旬の食材」を取り入れたシェフ自慢のお料理で

様々なシーンにご利用いただけます。

◆6,500円プランお一人様
(税サ込)

(和中折衷卓盛 8品・飲み放題付)

◆7,500円プラン
お一人様

(税サ込)

(和中折衷卓盛 9品・飲み放題付)

2025/5/1(木)～6/30(月)

■写真はイメージです ■料理は全て卓盛料理になります
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