
料
理

令
和
四
年

一
年
の
〝
慶
〞
は
元
旦
に
あ
り
。

ワ
シ
ン
ト
ン
ホ
テ
ル
プ
ラ
ザ
で
は
、選
び
抜
い
た
素
材
を
贅
沢
に
使
い
、

幅
広
い
年
代
に
好
ま
れ
る
お
せ
ち
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。

新
年
の
幕
開
け
に
華
を
添
え
る
丹
精
込
め
た
味
わ
い
を
、

心
ゆ
く
ま
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

宿泊料金（税別）の
7％ポイント還元

◆お申込み受付　12月20日（月）まで

◆お届け日　12月31日（金）

数に限りがございます。お早めにお申込みくださいませ。

商品のお渡しは配送のみとなります。
時間のご指定は致しかねます。
※一部配送できない地域がございますので、ご了承ください。

〒464-0075 　名古屋市千種区内山3-23-5　☎（052）745-9056



・海
老
旨
煮

・伊
達
巻

・若
桃
甘
露
煮

・た
た
き
牛
蒡

・い
く
ら
醤
油
漬

・数
の
子
松
前
漬
け

・紅
白
な
ま
す

・こ
は
だ
卯
の
花
和
え

・黒
豆
蜜
煮

・金
団

・栗
甘
露
煮

・あ
わ
び
旨
煮

・小
松
菜
と
揚
げ
の
煮
物

・田
作
り

・ち
り
め
ん
山
椒

・紅
白
蒲
鉾

・ぶ
り
照
焼

・手
ま
り
餅

・が
ん
も
と

　
い
ん
げ
ん
の
煮
物

・穴
子
八
幡
巻

・帆
立
の
鼈
甲
焼

・ミ
ニ
蓮
根
梅
酢
風
味

・薄
味
昆
布
巻

・真
鱈
子
旨
煮

・粟
麩

・蓬
麸

・鶏
の
七
福
巻

・穂
付
き
冬
竹
の
子

・梅
人
参
含
め
煮

・椎
茸
煮

・小
鯛
西
京
焼

・ふ
ぐ
錦
糸
巻

・ブ
ロッコ
リ
ー
ブ
イ
ヨ
ン
煮

・牛
肉
の
佃
煮

・海
老
の
チ
リ
ソ
ー
ス
煮

・干
し
柿

　

ホ
ワ
イ
ト
チ
ョコ
あ
ん

・桃
餅

・合
鴨
ス
モ
ー
ク

・た
こ
の
バ
ジ
ル
ソ
ー
ス

・黄
金
真
鯛

・ほ
う
れ
ん
草
と

　

若
鶏
の
テ
リ
ー
ヌ

・く
ら
げ
酢

・魚
卵
の
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
和
え

・イ
カ
の
黄
金
焼

・大
焼
海
老

・あ
わ
び
旨
煮

・こ
は
だ
卯
の
花
和
え 

・紅
白
な
ま
す

・紅
白
蒲
鉾

・若
桃
甘
露
煮

・伊
達
巻 

・黒
豆
蜜
煮

・金
団

・栗
甘
露
煮

・田
作
り 

・ち
り
め
ん
山
椒

・い
く
ら
醤
油
漬

・味
付
か
ず
の
こ

・ふ
ぐ
錦
糸
巻

・鶏
の
七
福
巻

・が
ん
も
と
い
ん
げ
ん
の
煮
物

・椎
茸
煮

・ぶ
り
照
焼

・手
ま
り
餅

・薄
味
昆
布
巻

・ミ
ニ
蓮
根
梅
酢
風
味

・穂
付
き
冬
竹
の
子

・梅
人
参
含
め
煮

・真
鱈
子
旨
煮

・合
鴨
ス
モ
ー
ク

・赤
海
老
直
七
仕
立
て

・黄
金
真
鯛

・市
松
錦
糸
巻

・小
鯛
西
京
焼

・イ
カ
の
黄
金
焼

・ド
ラ
イ
塩
ト
マ
ト

・く
ら
げ
酢

・魚
卵
の
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
和
え

・ク
ラ
ン
ベ
リ
ー
ポ
ー
ク

・帆
立
の
香
草
焼

・ブ
ロッコ
リ
ー
ブ
イ
ヨ
ン
煮

・海
老
の
チ
リ
ソ
ー
ス
煮

・牛
肉
の
佃
煮

・干
し
柿
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョコ
あ
ん

・桃
餅

・ブ
ロッコ
リ
ー
と

　

豆
の
ゆ
ず
サ
ラ
ダ

・紅
ト
ロ
オ
ニ
オ
ン
巻

壱
の
重

弐
の
重

参
の
重

壱
の
重

弐
の
重

参
の
重

お
せ
ち
料
理

和
洋 

三
段
重34,500円（配送料・税金込み）

25,300円（配送料・税金込み）

壱
の
重

弐
の
重

参
の
重

壱
の
重

弐
の
重

参
の
重

※重箱サイズ
20×20×4センチ

※重箱サイズ
17×17×4センチ

◆ 7寸 （4～5人前）

◆ 6寸 （3～4人前）

ご予約・お問い合せは ワシントンホテルプラザ事業部 （052）745-9056


